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Le Chambord du Quercy

Curieuse
maison - :
cela s’ap-
pelle Le
Chambord
et on y pré-
.pare 'une
cuisine du
Quercy. Il est vrai que
Cahors rime avec Chambord
et que tout cela se passe a
Neuilly-sur-Seine, dans un
restaurant qui, avec ses pou-
tres apparentes, ressemble
quelque peu a une chaumiére
normande.

En tout cas, on y est bien
accueilli et bien traité. J’y ai
fait un diner plein de charme,
admirant la diversité du ta-
lent du chef, aussi a laise
avec la truffe qu’avec le che-
vreuil, la terrine de saumon
ou le cassoulet. La chasse,
dont hélas la saison s’achéve,
tient ici une grande place. Le
faisan figure en ballottine,
roti sur canapé ou aux choux.

Le canard- sauvage rivalise
avec la grouse, le liévre avec
le marcassin. Les sauces sont
chatoyantes et j’ai particulie-
rement aimé celle du canard

au sang, servi comme il se doit

en deux assiettes, la cuisse
panée et grillée suivant la pré-
paration « a la presse ».

Le coté Quercy s'affirme’

avec les magrets et les confits,
les délicieux cous de canard
farcis et méme la brandade de

morue, assez différente de

celle dont les Nimois' s’enor-

gueillissent. :

Le roquefort est bien sir a
I’honneur avant de beaux en-
tremets. Sur la carte des vins,

‘vous vous intéresserez aux’
.crus régionaux, cahors ou ¢6-'

teaux du Quercy. Mais si vos
ambitions vont: plus loin, les
grands bordeaux et les bour-
gognes illustres répondront
volontiers a ’appel.

" Deux beaux menus sont
proposés a 145 et 180 francs. A
la carte, vous risquez de vous
laisser tenter par des mets
plus fastueux et de pousser
votre addition vers les

250 francs. :
DODIN

Le Chambord, 17, rue Paul-
Chatrousse, 92200 Neuilly-sur-
Seine. Tél. 47.47.73.17.



